PREKVAPENI Z KAKI PERSIMON BOUQUET

Prisady:
4 ks kaki Persimon Bouquet

3 Izice merurikové marmelady
2 platky neochucené Zelatiny
naslehana smetana

likér podle chuti

Priprava:
Odkrojime ,&epicku" kaki Persimonu a kaki opatrné vydlabeme, nesmime ho roztrhnout.

Duzinu vymackame pfes cednik, pfidame marmeladu, trochu likéru a 2 platky zelatiny, kterou jsme
predtim namodili ve studené vodé.

Dame smés vafit a michame, nez nam vznikne zelatina. Nechame vychladnout a poté naplnime smési
ovoce. Dame ztuhnout do ledni¢ky. Na kazdém kousku naplnéného ovoce vytvofime ,korunku" ze
Slehacky a ozdobime karamelizovanym kaki Persimonem.
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