CHLEBICEK S KAKI PERSIMON BOUQUET

Suroviny:

400g hladké mouky

200g cukru krystal

3 zralé kaki Persimon Bouquet
125g masla

100g mletych mandli

3 vejce

1 prasek do peciva

Spetka soli

Postup:

Nejprve si oloupeme a nakrdjime na kosticky 2 kaki Persimon a spolu s 50g cukru je 10 minut
pozvolna dusime v hrnci pod pokli¢kou, obcas promichame. Dame stranou a nechame zchladnout.
Pfedehfejeme si troubu na 170°C, vymazeme formu a vysypeme ji hrubou moukou. Zméklé maslo
vyslehame se 150g cukru do pény a postupné pridavame vejce. (Pokud budou ale cerstvé vyndanad z
lednice, maslo zpét ztuhne a srazi se!)

Mouku prosejeme s praskem do peciva a Spetkou soli, pfiddme mleté mandle a pak je spolu s kaki
Persimon smési vmichame do vyslehaného masla.

Nakonec tésto nalijeme do pfipravené formy a ozdobime nakrajenymi platky kaki Persimon, dame

péct.

TIP: Pokud chceme urychlit dozrani kaki Persimon, dame ho spolu s bandanem a jablkem do

papirového sacku.




