CHEESE CAKE S KAKI

Prisady:

4 kaki Persimon Bouquet

4 vejce

2 IZice hladké mouky

2 Izice citrénova klry

Y2 IZice vanilkové esence

215 g krystalového cukru

750 g pfirodniho syru Philadelphia nebo Buko
125 g roztaveného masla

250 g rozdrcenych maslovych suSenek
300 ml kysané smetany

Pfiprava:

PREDEHREJEME TROUBU NA 160°C. DORTOVOU FORMU VYLOZIME PECICIM PAPIREM.
SUSENKY ROZMACKAME, PROMICHAME S MASLEM A RUKAMA NEBO SKLENICKOU
UPECHUJEME DO FORMY. DAME CHLADIT NA 30 MINUT DO LEDNICE. SYR SMICHAME S
CUKREM, VANILKOVOU ESENCIi, CITRONOVOU KUROU, MOUKOU A PRIDAVAME POSTUPNE
PO JEDNOM VEJCI. PROMICHAME A PRIDAME KYSANOU SMETANU A NASTROUHANE KAKI.
OPET PROMICHAME A NAKONEC HMOTU NALIJEME NA TESTO A PECEME 75 - 90 MINUT.
POTE NECHAME VYCHLADNOUT. HOTOVY CHEESE CAKE PODAVAME STUDENY.
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